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1. [협동학습] 제시문을 읽고, 아래의 활동을 해 보시오.

◆ 요리 : 단호박 그라탕 만들기
◆ 주재료 : 단호박 300g, 옥수수1캔, 모짜렐라치즈 200g. 
◆ 소스: 생크림1컵, 슬라이스치즈2장, 소금, 후춧가루 
◆ 요리 절차

1. 단호박은 납작하게 썰어서 소금을 조금 뿌린다. 
2. 옥수수캔과 모짜렐라치즈도 다져서 준비한다. 
3. 물을 냄비에 올려 끓으면 1)의 소금뿌린 단호박을 넣고 데쳐준다. 
4. 소스를 만든다.(냄비에 생크림1컵을 붓고 끓으면 슬라이스치즈를 넣고 녹을 수 있게 저어

가며 걸죽하게 끓인다.) 
5. 그라탕그릇에 데친 단호박과 2)의 옥수수를 담고 소스를 위에 뿌린다. 
6. 그위에 모짜렐라치즈 다짐을 올린다. 
7. 오븐을 200도로 맞추고 10분정도 익혀준다. 

  1) 친구 중 한 사람이 제시문의 내용을 말로 설명한다.

  2) 다른 친구들은 그 내용을 듣고 궁금한 점이나 이해하지 못한 점을 질문한다.

  3) 설명한 사람이 답을 한다.

  4) 다른 친구들은 답을 듣고 추가 질문을 한다.

  5) 역할을 돌아가며 바꿔서 수행을 계속한다.

대단원 2. 설명하기

차시 (2) 궁금한 점이나 이해하지 못한 점에 대해 질문하기


